Mustig gryta med lingon Kategori: Ratter med kétt, kottfars, korv mm

e 500 g notfars, delade i kéttbullsstora bitar
e 1 liten purjolok, skivad

e 150 g kantareller, farska eller pa burk

e 2 rejala vitldksklyftor, hackade

® 4 dl creme fraiche

® 1 msk soya

e 1 buljongtarning ( kott- eller gronsaksbuljong )
e 2-3 msk gelé

® > tsk svartpeppar

e 12 enbar

e salt

e 1 dllingon

Gor sa har

Bryn farsbitarna och tag sedan upp dem.
Bryn purjo, svamp och vitlék och tag upp dem.

Blanda creme fraiche,soya,gelé,peppar och enbéar i pannan.
Lat det koka ihop och smaka av med salt.

Lagg i alla ingredienser i sasen och lat det puttra en liten stund

Servera med kokt potatis och t.ex kokta morétter.



